
Desserts

«Garantierte Frische
dank Coolway

…nur bei uns!»
Kathrin Gloor, Koch
Abteilungsleiter-Stv.
Früchte&Gemüse

Prodega Markt Rupperswil/AG

Kathrin
Abteilu
Früch

Prodega Markt Ru

kg

190

UVA-ITALIA
Karton 5 kg netto

Aktion gültig vom 14.9. bis 19.9.2009
Angebot exklusive MwSt

Die Kreationen von Rolf Mürner,
Pâtissier-Weltmeister 2007undEi-
gentümerder SwissPastryDesign,
Zimmerwald, sind Kunstwerke.
Undso schön,wie sie aussehen, so
einfach ist derenZubereitung. Vo-
rausgesetzt der Künstler verfügt
über Zeit, Kreativität und das nöti-
ge Wissen. Genau da setzte Mür-

nersWorkshopan.Schritt fürSchritt
erklärteerdenTeilnehmenden,wie
Fruchtpürees und Schokoladen zu
Füllungen und bunten Dekoratio-
nenwerden.Bilderdazugibtesauf
www.expresso.chundRezepteun-
ter den folgenden Links.
www.hug-rezepte.ch /www.qimiq.ch
www.swisspastrydesign.ch

EineStufe anspruchsvoller sinddie
KrustenperlenmitSchokodekor.

8

Pâtisserie:Einfachund
genial inszeniert
UnterdemPatronat vonEmmi,HugunddemSchweizerKochverband
haben36FachbesucherRolfMürnerüberdieSchultergeschaut.Der
MeisterderZuckerbäckerverrätdieneustenTrends.
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Einfach inderHerstellungaber effektvoll sind Lollis. Sie eignen sich als
DekorationvonDesserts,BeilagezumKaffeeoder fürFingerfood-Buffets.

Kreation ausHimbeeren, Limetten,
SchokoladeundMandeln.

Erst zuschauen, dann selbermachen.Der Pâtissier-Weltmeister 2007Rolf
Mürner vermittelt neue IdeenundKreationen imDessertbereich.


